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SUPERINTENDENCIA DE EDUCACAO PROFISSIONLAL - SUPROF

DIRETORIA DE DESENVOLVIMENTO DA EDUCACAO PROFISSIONAL - DIRDEP
EIXO TECNOLOGICO: Ambiente, Salide e Seguranca

EMENTARIO: CURSO TECNICO EM BIOTECNOLOGIA

Disciplinas da Formacéao Teécnica Especifica - FTE

EMENTA DO CURSO:

Formacdo de um profissional de visdo ampla, critica e humanizada. Com conhecimentos e
saberes do seu campo de atuacdo em biotecnologia. O curso desenvolve técnicas de
manipulacdo de culturas celulares e de microorganismos, analises moleculares, bioinformatica,
técnicas gendmicas, clonagem vegetal e engenharia genética, que serdo aplicadas em setores
diversos de bens e servigos tais como: agricultura, saide, meio ambiente, alimentacdo, pecuaria,
indlstria e energia, atuando em novas areas de conhecimento, como: biocombustiveis,
biorremediacdo de aguas e solos, gendmica, protedbmica, transgenia, polimeros biodegradaveis,
andlises de DNA, producdo de biomateriais.

CATEGORIA CURRICULAR: Contextualizacao:

> Topicos de Etica, Bioética, Etica Ambiental e Educacio Ambiental

Orientar o exercicio da profissdo em um contexto ético, informando sobre leis vigentes e boas
praticas profissionais. Inserir o conteido e contexto da ética e bioética nas préaticas da
biotecnologia. Estudo de tecnologias que atuam diretamente sobre 0 homem e 0 meio ambiente,
seus impactos na natureza e a reflexdo critica e ética de tais a¢Ges. Politicas publicas e questdes
ambientais. Desenvolvimento sustentavel e conservacao ambiental.

CATEGORIA CURRICULAR: Fundamentos:

» Genética e Biologia Molecular

Bases moleculares da hereditariedade. Mecanismos moleculares da mutacdo. Codigo genético.
Sintese de proteinas. Estrutura fina do gene. Regulagdo da ag&o génica.



» Botéanica e Fitoterapia

Estrutura da célula vegetal. Absorgdo e translocacdo de agua, ions e sais minerais. Fotossintese.
Respiracdo. Histologia vegetal: Tecidos meristematicos e permanentes. Analise quantitativa de
crescimento. Auxinas, tropismos e nastismos. Citocininas. Giberelinas. Etileno e inibidores de
crescimento. Fotomorfogénese e reproducdo em plantas superiores. Frutificacdo, dorméncia e
germinacdo. Plantas medicinais: radicais livres e antioxidantes. Plantas medicinais e uso nas
praticas tradicionais. Conservacao e manipulacdo das ervas medicinais: chas, extracdo em agua
fria e em &gua quente, xaropes, ungiientos, compressas, inalagdes, emplastros.

» Quimica Aplicada

A relacdo quimica, sociedade e tecnologia: interacbes e transformacfes no meio ambiente;
Experimentos; A Quimica e as transformacdes na historia da producdo; Interacdo matéria e
energia; Estados dos materiais; Quimica atomista e tabela periodica; Transformacgdes quimicas e
quantidades; Eletroquimica; Propriedades coligativas.

» Microbiologia Geral

Caracteristicas morfo-fisioldgicas, de virus e bactérias, seus ciclos bioldgicos, patogenicidades e
beneficios. Coleta, transporte e descarte de material bioldgico e microbioldgico. Interagdo dos
microrganismos com o homem. Microorganismos e desenvolvimento de pesquisas.

» Nocdes de Biotecnologia Geral

Histdria da Biotecnologia. A Biotecnologia e suas sub-areas. Defini¢Ges, conceitos, perspectivas
e aplicagdes. Desenvolvimento de um processo biotecnolégico. Fundamentacdo e aplicacdo das
técnicas de biotecnologia nas diferentes areas do conhecimento bioldgico. Aspectos sociais,
econdmicos, morais e éticos da biotecnologia

» Imunologia

Introducdo aos estudos do Sistema Imune. A imunidade celular. Imunidade humoral, bases da
imunidade, as imunoglobulinas. Reacdo antigeno-anticorpo: vacinas e sorologias. Sistema de
fixacdo do complemento. Regulacdo da resposta imune. Infeccdo, resisténcia e imunidade,
reacOes citotoxicas. Hipersensibilidade. Desordens e deficiéncias imunitérias. Auto-imunidade,
métodos imunoldgicos de analise.

» Bioguimica

Conhecimento das bases moleculares dos organismos vivos. Conceito de biomoléculas e sua
classificacdo em unidades monomericas e em macromoléculas. Intera¢cdes quimicas entre as
biomoléculas com a agua e conceito de pH e sistema tampdes. Compreensdo dos niveis de



organizacao supramolecular das biomoléculas na constituicdo das organelas celulares. Relagdo
entre estrutura e funcgdes bioldgicas das proteinas, carboidratos e lipidios. Conceitos de
metabolismo. Anélise das vias catabdlicas de carboidratos, lipideos e respiragcdo celular.
Metabolismo de proteinas: ciclo da uréia. Metabolismo e digestdo de carboidratos. Biosintese do
colesterol no figado. Colesterol e dislipidemias. Sintese de &cidos graxos. Integracdo do
metabolismo. Hormonios.

CATEGORIA CURRICULAR: Tecnologicas:

» Processos Biotecnologicos

Estrutura fisica de laboratorios de biotecnologia. Tecnologias do DNA recombinante. Clonagem
e expressdo génica em organismos procariotos e eucariotos. Introducdo aos estudos da
biotecnologia vegetal. Cultura de células e tecidos vegetais in vitro. Modelos de expressdo
génica em tecidos vegetais. Plantas transgénicas. Aplicacdo de plantas ou derivados vegetais em
biotecnologia: Etanol - histérico do Prodlcool a producdo de Biodiesel; Fermentacdo - usos
diversos para a producdo de etanol e plasticos de origem biologica; Bambu - uso na construcao
civil; Bagaco e palha de cana e outras palhas de cereais na producdo de eletricidade; Uso de
plantas de alto rendimento para reduzir o efeito estufa; Plantas que produzem substancias que
combatem seletivamente a salva.

» Processos Fisico-Quimicos
Primeira lei da termodindmica. Segunda lei da termodinamica. Terceira lei da termodinamica.
Equilibrio quimico. Equilibrio de fases. SolucBes. Cinética quimica. Coldides. Construcéo e

interpretacdo de gréaficos. Estudos tedricos e praticos dos fundamentos fisico-quimicos aplicados
a Biotecnologia.

CATEGORIA CURRICULAR: Instrumentais:

» Inglés Instrumental

Reciclagem e desenvolvimento de atividades e fixacdo de estruturas bésicas da lingua inglesa.
Pratica escrita, frases simples e coordenadas. Elementos de gramatica. Estratégias do processo
de leitura aplicada a Biotecnologia.

» Portugués Instrumental

Leitura, interpretacdo e producdo de textos. Texto dissertativo. Texto dissertativo de carater
cientifico. Texto informativo técnico. Coesdo e coeréncia textual. Técnicas para composicao de
resumos. Normas gramaticais usuais em contexto. Oratéria: conceito; o medo de falar em
publico; caracteristicas do bom orador; exercicios de relaxamento; o publico. Recursos
audiovisuais: como produzir um bom visual; regras basicas para a produ¢do de um bom visual;
recursos visuais mais importantes (vantagens e desvantagens). Referencias bibliograficas.
Tipologia textual: resenha, artigo cientifico, relatério, monografia.



» Biosseguranga e Primeiros Socorros

Conceitos basicos de risco, risco bioldgico, biosseguranca e primeiros socorros; riscos quimicos,
fisicos, radioativos, ergonémicos, psicossociais e bioldgicos e procedimentos técnicos em caso
de acidentes; mapas de riscos; acidentes de laboratdrio; biosseguranca em laboratérios de
pesquisa e desenvolvimento das areas de ciéncias bioldgicas e da salde; boas praticas de
laboratério; biosseguranca e doencas infecto-contagiosas; biosseguranca e organismos
transgénicos; arquitetura e organizacdo de laboratérios; politicas de biosseguranca no Brasil e
outros paises; comissfes de biosseguranga; qualidade em biosseguranca; ética em pesquisas
bioldgicas: com 0 meio ambiente, no trato a animais e em processos envolvendo tecnologias de
DNA recombinante.

» Bromatologia

Bromatologia: conceito e relacdo com a ciéncia alimentar e nutricional. Coleta e preparacéo de
amostras. Principais métodos analiticos, quimicos, fisicos e fisico-quimicos. Controle de
qualidade no laboratério e eficiéncia do método analitico. Estudo quimico-bromatoldgico dos
diferentes grupos de alimentos. Estudo e fatores de alteragdo dos alimentos. Substancias
presentes nos alimentos e suas caracteristicas toxicoldgicas.

» Microbiologia dos Alimentos

Fatores que afetam o desenvolvimento microbiano nos alimentos. Principais alteragdes nos
alimentos causadas por microrganismos. Microrganismos indicadores. Microrganismos
patogénicos em alimentos. InfecgOes, intoxicacbes e toxinfecgbes. Alimentos e bebidas
produzidas por fermentacdes. Métodos analiticos microbioldgicos. Tépicos em microbiologia.

» Parasitologia

Introducdo aos estudos de parasitologia; técnicas frequentemente utilizadas em Parasitologia;
diagnostico, epidemiologia, profilaxia e tratamento das parasitoses; classificacdo dos parasitas
de importancia médica; protozoologia médica; helmintologia médica; entomologia médica:
artropodes parasitas ou vetores de doencas

» Estatistica Aplicada

Descricdo e exploracdo de dados; populacdo e amostra; niveis de mensuracdo de variaveis;
tabelas de distribuicdo de frequéncias; graficos; estatisticas descritivas; calculo de média e
variancia. Técnicas de amostragem; probabilidades; conceitos basicos; a distribuicdo normal,
aplicacdo de modelo normal na anélise de dados; distribuicdo binomial e Poisson; Distribui¢do
de Amostragem (t, X2 e F), Inferéncia estatistica, construgdo e interpretacdo de intervalo de
confianca para média, propor¢éo, variancia, desvio padrdo e para diferenca de médias; teste de
hipdteses para média; Teste qui-quadrado, correlacdo e regresséo linear, testes ndo-paramétricos



